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WEINREGION ELSASS

Von Mitte September bis Mitte Oktober flieBt im Elsass der SchweiB3: Wein
wird geerntet - und zwar bis heute weitgehend per Hand. Doch nicht nur
das Lesen ist schwere Arbeit, oft werden die Reben noch mit schweren
Erntebiitten auf dem Riicken in die Weinkeller bzw. zu den Traktoren
geschleppt, die sie dann abtransportieren.

Es ist nicht leicht, Arbeitskrifte fiir
die Weinlese zu finden. Deswegen
haben einige Winzer aus der Not
eine Tugend gemacht: Sie bieten
ihren Gisten an, bei der Lese
mitzuhelfen. Die schuften dann im
Weinberg Schulter an Schulter ne-
ben Studenten, die sich Geld fiirs
Studium verdienen, oder Erntepro-
fis, die von einem europiischen
Weinberg zum anderen ziehen.
Um einen kleinen Weinberg von

einem Hektar abzuernten, benétigt
man ca. 250 Arbeitsstunden. 30
Personen sind dafiir einen vollen
Arbeitstag beschiftigt — vorausge-
setzt es sind Profis am Werk.
Trauben  pfliickende  Touristen
brauchen dafiir deutlich linger.

Arbeit im Urlaub ist zwar nicht
jedermanns Sache — doch Winzer
Seppi Landmann aus Soultzmatt hat
trotzdem seine Wiederkehrer: Gis-
te, die Jahr fiir Jahr zur Weinernte

Zu der harten Arbeit gehort auch eine ziinftige Mittagspause!

.,
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aufbewahrt werden.

gewinnen durch das Altern.

Richtig trinken und lagern

Elsisser Weifsweine sollten bei einer Temperatur von 8 bis 10 °C getrunken
werden. Dies ist die optimale Temperatur, damit sich die Aromen entwickeln
konnen. Am besten trinkt man aus farblosen Glisern mit einem langen Stiel.
Der Crémant d'Alsace wird in Sektfloten bei einer Temperatur, die zwischen

5 und 7 °C liegt, serviert. Zur Lagerung eignet sich am besten ein kiihler Keller
mit konstanter Temperatur von 10 bis 15 °C. Die Flaschen sollten liegend

Elsiisser Weine werden meist jung getrunken — mehr als fiinf Jahre sollte man
normale Jahrginge nicht lagern. Grofle Jahrginge wiederum und die Grands Crus

anreisen und mithelfen, die Land-
mannschen Weinberge am Zinn-
koepflé und am Bollenberg ab-
zuernten. Sie haben ihr Argument:
Nach einem arbeitsreichen Tag
schmecke der Wein gleich doppelt
gut, schworen sie. Erst zu arbeiten,
um dann Wein trinken zu diirfen,
ist fiir die meisten Elsassbesucher
allerdings doch nicht die perfekte

Vorstellung von Urlaub. Sie ent-
scheiden sich in der Regel fiir eine
weniger anstrengende Art, die un-
terschiedlichen Weinsorten des El-
sass kennen zu lernen — sprich: tiber
eine Weinprobe.

In fast jedem Dorf im Elsass stehen
die Tiiren der Weinkellereien den
Besuchern offen. Aber auch in
Wi(n)stubs und Restaurants kom-
men die regionalen Weinspezialiti-
ten auf den Tisch. Typisch fiirs
Elsass sind die vielen kleinen Win-
zerbetriebe. Die meisten Wein-
bauern bewirtschaften Flichen von
weniger als einem Hektar. Fiir den
Touristen ist das durchaus ange-
nehm — so kann er viele unter-
schiedliche Weine und Kellereien
kennenlernen.  Und: Von einem
Weinkeller zum nichsten oder von
einer Weinprobe zur anderen ist er
nie lange unterwegs.

Auch dafiir, dass der Wein nicht zu
sehr benebelt, haben die Elsisser
gesorgt — ihre Kiiche ist mindestens
so bekannt wie ihr Wein. Vor allem
ein herzhafter Flammkuchen passt
hervorragend dazu.
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BESONDERE WEINGUTER

Eines der dltesten Weingiiter der Region ist die Maison Emile Beyer in
Eguisheim - sie liegt nur ein paar Kilometer siidwestlich von Colmar. Seit
1580 wird hier Wein produziert; seit 1792 ist das Weingut in Besitz der

Familie Beyer.

Dass eine Weinprobe an keine
Uhrzeit gebunden ist, beweisen die
Beyers eindrucksvoll mit ihren Off-
nungszeiten: schon ab 8.00 Uhr
morgens kann man ihre Weine
verkosten. Allerdings sollte man
sich so frith am morgen etwas
Mifligung auferlegen. Eguisheim
ist eines der schonsten Dorfer des
Elsass; man braucht also noch ge-
niigend Energie fiir einen Rundgang
durch die verwinkelten Gassen des
Ortes. Nebenan in Kientzheim
betreibt Paul Blanck seinen Wein-
keller. Auch die Blancks sind schon
lange im Geschift — seit dem frithen

19. Jh. sind sie Winzer. Besonders
stolz sind sie auf ihren Weinberg.
Dem »Schlossberg« wurde als erstes
Anbaugebiet im Elsass 1975 der
Titel »Grand Cru« verliechen. Damit
werden Weinberge in Spitzenlage
ausgezeichnet, in denen besonders
gute Reben produziert werden. Ein
grofler Wein, der mit den Jahren
immer besser wird, ist der am
Schlossberg produzierte Riesling.
Thn, ebenso wie die anderen Weine
aus Blancks Produktion, kann man
nicht nur vor Ort kaufen, sondern
auch im Internet bestellen. Doch
besser ist es schon man holt ihn in

Gute Adressen Wein im Elsass

WEINGUTER

Weingut Klur

105, Rue des Trois Epis

68230 Katzenthal

Tel. 0389809429, Fax 0389273017
www.klur.net

Hier stellt man Bioweine her.

Ubernachtung auf dem Gelande des Weinguts
ist in Ferienhdusern maglich. Kurse zu den
unterschiedlichsten Themen (z.B. Wildkrauter,
Backen, Korbeflechten) werden angeboten.

Weingut René Meckert et Fils
29, Rue Principale

Heiligenstein

Tel. 0388089697, Fax 0388082697
Weinproben und Ubernachtung auf dem
Weingut.

Weingut du Bollenberg/
Hétel du Bollenberg
Westhalten
www.bollenberg.com





